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Un RMT multithématique tourné vers son public :
les filieres fromageres valorisant leur terroir
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Introduction

Eric Chevalier — Président du RMT FFVT
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Présentation du RMT
Fromages de Terroirs
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LA FABRICATION
DE FROMAGES
AU LAIT CRU

17 % des fabrications fromageéres en volume
(hors fromages fondus, fromages frais et fromages a

FROMAGES pate filées)

» Place des productions fermiéres dans les AOP

2[" ‘”6 (tonnage 9% des volumes sont des fromages fermiers
commercialisé 2023) +24% en 10 ans

3% Fabrication Fabrication

- de fromages au lait cru de fromages au lait cru

en laiterie a la ferme
11.2% au lait cru

356 laiteries 6000 producteurs fermiers
ﬁ: ﬂ 199748T & +T%depuis2010 23000 T environ
T CA2I8MA€

20/08/2025
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....

Des filieres variées avec des différences de

moyens d’action...
ODG, réseaux de techniciens, petits et grands opérateurs,
liens historiques avec la R&D ou non ...

...traversées par des enjeux de fond :
typicité, lien au terroir, durabilité, attentes
des opérateurs...

20/08/2025 Colloque cléture RMT FFVT 2025 5



Contexte des filieres FromagesfjeTerroirs._.}‘

Evolution du

marché

Progres et

Changement romages de [ erroirs innovations

climatique technologiques

Changements

réglementaires et
sociétaux

20/08/2025 Colloque cléture RMT FFVT 2025 6
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Le diSPOSitif RMT Fromages deTeI'I'OiI'S....E

RMT : Réseau Mixte Technologique — un dispositif lancé par le ministere de
I’Agriculture en 2006 pour décloisonner les mondes de la recherche, de la formation
du développement et des filieres

Reconnaissance et appui financier du Ministere au dispositif sur des cycles de 5 ans

_Avec | EEM
la contribution MINISTERE

financiére du compte
27 RMT reconnus dffectation spéciale | DE UAGRICULTURE
développement | ET DE LA SOUVERAINETE
agricole et rural | ALIMENTAIRE
CASDAR éfb!ﬁé

cmalité
Fraternité

=» Obijectif d’acquisition collective de compétences et connaissances sur un
domaine de R&D

20/08/2025 Colloque cléture RMT FFVT 2025 7
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Evolution des cycles préecedents
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Fromages . Terroirs }
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2009 2013 2018

2025

)

Diversité sensorielle des produits

[ Impact des conditions de production

[ Durabilité des filieres eit des exploitations }

[ Ecosysté:mes microbiens du lait et du fromagfe

{ Marché et consommateur }

Stratégie de conduites alimentaires en ]
3 AQOP

Vous étes

ici !

Savoir-faire fromagers traditionnels

Ressources naturelles & changement

climatique

|

Renouvellement des collectifs

AOP&IGP

|

20/08/2025 E Colloque cléture RMT FFVT 2025
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Une diversité de compeéetences/disciplines mobilisée pour des 1Bseal .

enjeux complexes

Axe 1 - Accompagnement a la production
au lait cru

Microbiologie/Biologie moléculaire

Lien avec le conseil agri/transfo
Anthropologie

Nutrition/Sanitaire/Santé

Synergie

Capitalisation

Approche transfert

Axe 3 — Changement climatique et Lien avec les filieres
ressources naturelles par les centres de
Gestion des exploitations (fourrages, '©>°0Urces regionaux
Lien administration des
eau...) G
Ap!:)roche systeme _ Monde de la formation

Prospective la technique

Fromages d.Terroirs §

-
....

Axe 2 — Développer les savoir-faire
Technologie fromagere

Meéthodes de pédagogies
Structuration des connaissances
Qualité des produits

Axe 4 — Dynamique des collectifs
Sociologie

Economie

Histoire

Jeux sérieux
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Le montage et la labellisation de projets T S

....

Role clé d’un RMT de participer a la
réflexion et la dynamique de montage de
projets

é,,}mg;&ig ADAMOS'.' Capacité du RMT a « labelliser »

DOCaMEx " des projets pour des demandes
CAPITALISER LES SAVOIR-FAIRE ,'. .
g de financement

ASSIMILAIC : ,

TRANSFERT AUTOUR DU LAIT GRU MétaPDOcheese Et d’autres passés ou 2
teeeeee®® venir, retenus ou non ...

ADAOPT ;

( \f \

€ANOPEE

20/08/2025 Colloque cléture RMT FFVT 2025




Les actions de transfert en appui des axes Fromages scTerobs
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Valorisation des outils Fromages s Terroirs ;

d’accompagnement et de Ll %é;,@
montée en compétence FLORACQ

Richesse et diversité sensorielle feseall -,
Fromages d.Terroirs ¢

des fromages de terroirs

Démarche d’accompagnement des commissions d’examen

organoleptique a la description du goit

20/08/2025 11


https://view.genially.com/611a978cb4ea040dccc25523

Les actions de transfert en appui des axes
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Les actions de transfert en appui des axes Fromages scTerobs
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Un site web en référence !

16sgal -
Fromages ¢ Terroirs ¢

-
‘teaseec®

Kit pédagogique « Changement climatique : notions de base, fosgal -.
~~~enjeuxetimpact » e Fromages ¢ Terroirs }
Accueil / Réalisations / Kit pédagogique « Changement climatique : notions de base, enjeux et impact » e 3 o

Objectif du kit us le prisme
té des expertises
Un ensemble d'outils clé en main ou presque pour: Autelo

:s: Données, Méthodes et exemples d’application

Développement durable &

* Présenter les impacts du changement climatique en agriculture en général Renouvellement des collectifs

* Animer la réflexion dans vos filiéres AOP-IGP

Les thé

eau Mixte Technologiql pocamex orisant leur terroir

Diversité sensorielle

Ce kit a été réalisé dans le cadre de I'Axe 3 du RMT Fromages de Terroirs sur le Changement climatigue et les ressources

alimentaires.
s e

+ = identification, hiérarchisation voire quantification de I'importance relative de
sources

- Limites : Biais de sélection des e'xuertnnrmalion lié au support transmis
a l'expert, biais lors de l'agrégation, et!

]

Regarder sur [EYoulube n

Saisir le « sanitaire » en actes. Vigilance, maftrise et soin dans la production fromagére fermiére au lait cru

FlorAcQ

MétaPDOcheese

Télécharger la présentation

20/08/2025 Mathilde Lagrola (Universié Paul Valéry) L“UITUYUT CiIVLUIT IZNvir 11 v cvey 13




[6seal -
Fromages 4. Terroirs ¢

. .
‘ernaee®®

Les actions de transfert en appui des axes

Dispositif correspondant RMT :

Florence RABANNE \
_— Les actions vers la
. Pompidon - eny formation
Aurillac
meage;ﬂ_fml‘;,f%’f!; LE RMT FROMAGES DE TERROIRS Vigilance du RMT sur les
'UN ATOUT POUR LA DIFFUSION DE CONNAISSANCES montages de projet a associer la

SUR LES FILIERES FROMAGERES DANS L'ENSEIGNEMENT AGRICOLE formation initiale et continue

QUEST-CE QUE LE RMT FROMAGES DE TERROIRS ?

Le RMT Fromages de Terroirs est un des Réseaux Mixtes Technologigues, reconnus et labellisés par le meages”er:ﬁ;:!fg--}
Ministére de I'Agriculture et de la Souveraineté Alimentaire.
Il s'agit d'un réseau conventionné qui vise 4 développer des relations de travail entre la recherche, la WEBINAIRE

Les ressources du RMT Fromages de Terroirs et
leur transfert vers l'enseignement

30 juin 2022
20/08/2025 Colloque cloture RMT FFVT 2025 10h-12h 14



Les actions de transfert en appui des axes

La lettre d'info du RMT - N°31

L'EDITO

Le collectif et la solidarité avant tout!

« Le tout est-il plus fort que la somme des parties ? »

Je n‘ai jamais eu & me torturer I'esprit devant une feuille blanche avec cette question, et je r

Lettre du RMT
n°35

Consultel ettre

Edito

Mon attachement au lait cru reste entier et
paroxystigue sans aucune hubris ou convictions
éthérées. Au contraire, et sans occulter les
recommandations a appliquer par les
consommateurs, les approches  systémiques
engagées par nos collectifs nous sortent des
conjectures. En témoignent entre autres, le dernier
colloque lait cru et le « livre blanc » qui sera
présenté a la rentrée.

Dans cette approche systémique nous défendons
I'idée que la qualité de nos fromages de terroirs doit
avoir une résonnance plurielle autour de qualités
organoleptique, sanitaire, environnementale,
sociale, économique, mais aussi qualité d'image. Je
reste laudatif envers notre RMT Fromages de
Terroirs qui porte cette définition plurielle de la
qualité au service de nos collectifs, avec ses quatre
axes qui ne se gérent pas en silos, mais, tel une
concaténation holistique, se révélent
complémentaires, prégnant |

Pour exemple, le dernier projet de notre RMT,

20/08/2025

s, les organisations professionnelles, la gest

on sous des formes multiples...

Sommaire :

Quelles suites pour
I'Axe 4 du RMT
Projet éf

stage - I'étude du
renouvellement et
de la mobilisation
des collec

ASSIMILAIC - Us
nouveau pre

retenu sur le lait cru

La seconde édition
du Colloque sur les
fromages au Lait
Cru a Aurillac |

journées de
formal FLUMI

feseal -
Fromages d.Terroirs ?
; ACTALIA

@ Cnaol

ASSIMILAIC , un nouveau projet du RMT Fromages de Terroir “ar 2171 abonnés
= 6 mois- @
Le projet ASSIMILAIC, porté par le Cnaol avec I'Institut de I'Elevage (idele) ... plus Le Groupe de travail sur le lait cru du RMT Fromages de Terroirs a construit le projet

#ASSIMILAIC en 2023 pour approfondir I'accompagnement des producteurs laitiers et
fermiers, transformateurs, conseillers, formateurs... en lait cru sur la base des travaux
du RMT sur les écosystémes microbiens depuis plus de 15 ans.

Ce projet a été retenu pour un financement @FranceAgriMer et bénéficie de I'appui
des trois interprofessions laitieres @CNIEL @ANICAP @FranceBrebisLaitiére. Il durera 3
ans et demi.

Les partenaires du projet se sont rassemblés les 5 et 6 septembre 3 la Maison du Lait
peur lancer les travaux. Ce séminaire a également permis aux acteurs des territoires
pilotes engagés de se rencontrer et de partager leurs enjeux autour de
I'accompagnement des opérateurs en lait cru.

Les territoires pilotes sont : les filiéres savoyardes, le Massif Central, les filieres Brie de
Meaux et de Melun, les filiéres caprines du Centre et un groupe Ovin.

Institut de I'Elevage (idele), AFTAlp - Fromages de Savoie,
#P6lefromagerMassifCentral, #0DGBrie, CERAQ, ACTALIA,
#UniondesProducteursdeBeaufort, Chambre d'agriculture du Cantal. Chambre
d'Agriculture de Région d'lle-de-France, CHAMBRE D'AGRICULTURE DU CHER,
#0DGSainteMauredeTouraine, Ecole d'Ingénieurs de PURPAN, ENILV La Roche sur
Feron, ENILEA Mamirclle-Poligny

REXCAP Nouvelle-Aquitaine et Pays de la Loire + Suivre
Animateur groupe chez REXCAP
8 mois * @

Kit pédagogique « Changement climatique : notions de base, enjeux et impact

» ... plus
£ dela estivale
3
ot

Evolution du nombre de jours de forte chaleur (> 35°C)

Colloque cléture RMT FFVT 2025 15
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Production de documents de réflexion pour les différents publics (professionnels,
techniciens, chercheurs...)

16stal
Fromages ¢ Terroirs

« Le lait cru influence-t-il la qualité
sensorielle de mon fromage ? »
Exemple d’une méthode d’évaluation

reseal -.
feseal -- 3 Fromages deTerr0|rS
Fromages deTerroirs ? “reaeseets”

CONTEXTE

Les fromages au Iall cru arborent une diversité et des spécificités sensorielles liées aux
dans le lait et dont la variabilité peut

*a *
Tereses® étre observée d'une ferme a l'autre, dune espéce animale a lautre. Toutefois, SERVICES éCOSYSTéMIQU ES ET RECHERCHE
I'appauvrissement des laits en dlnlérel I depuis la mise en <
place de normes (Loi Godefroy, normes T de de D’AUTONOMIE FOURRAGERE DANS LES
prauques aussi bien au niveau de la productlcn du lait qu' au mveau de Ia fromagerie
de )ou e TERRITOI‘RES HERBAGERS DE PRODUCTION
souhait de constituer une base de données de références sensorielles actualisées sont FROMAGERE AOP

autant d'éléments qui peuvent amener les opérateurs des filiéres fromagéres a s'interroger

sur le bénéfice sensoriel réel apporté par le lait cru sur leur produit.

Cette interrogation renvoie 4 de nombreuses questions au niveau des filiéres (marchés, type
de produits recherchés...). Dans le cadre de cette réﬂexm large, il peut étre souhanlé la mise

An

jnne Al AvmArimantafinn annbrAlAn sinnnt P

1iseal
mages deTEITOlI'S

reseal -., -
omages deTerroirs -.=

. .
@ 2. AR._ag 2 tal
Microflore du lait cru & e Composés d'intérét nutritionnel
. ) ) o du lait et des fromages de terroir
Vers une det écory ® Perception et attitude des consommateurs vis-a-vis d?s
microbiens du falt et de leurs facteurs de variation ) un focus sur les fromages de terroir issus de filiére
@ Les éléments clés de la synthé|
. Ouwrage collectf mondornd par Ciclie Sibea VetAgro Sup)
Uorigine des produits alimentaires et en particulier la référence au terroir est
. segmentation importante dans |'offre proposée aux consommateurs. Cet engoueme Navembee 2014
amorcé dés les années 1970 est encore d'actualité aupres de consommateurs toujol ™Y .
‘ aux racines et faisant face & un développement croissant de I'offre associée. Les pro D ® . . . = = S =
Ountage cuect orinne pa (écte Lathies (nstut de [ Desage) . grande diversité en France sont dés lors convoités dans la mesure ol la mise en) ® e Richesse et diversité sensorielle e
Salte 2011 apporter une plus-value économique. ™Y 1éseal -
des fromages de terroirs Fromages o Terroirs

‘ Contexte et objectifs ‘

Les connaissances des filiéres de terroir sur leurs consemmateurs sont sou-
vent tirées de leurs études de marché et des barométres et peu portées sur
la demande et la compréhension des motivations et comportements des
consommateurs. Il en résulte une conceptualisation des produits de terroir
le plus souvent issue de la vision qu’en ont les producteurs et les groupe-
ments de coordination de I'offre. Le champ de production du concept
« terroir » reste également celui des chercheurs et des scientifiques et c’est

cette approche qui circule dans le champ des connaissances utilisées par &
les producteurs, le législateur et les consommateurs. De fait, cette ap-
proche ne répond pas 3 toutes les interrogations. Par ailleurs, les études sur la perception des produits de ter- Septembre 2013

FEVRIER 2019

Démarche d* F des
d’examen organoleptique a la description du goit

P "
Coméois, Paligny) et Sophie HULN (éle fromager AQP Massif central, Aurillac) .

20/08/2025 Colloque cléture RMT FFVT 2025 16
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.
ceesen®®

| P

Red Latinoamericana de
Quesos de Leche Cruda

19-04-2024

oriGIn

Organization for an International
Geographical Indications Network

FACE
Conference

2023

Et aussi vers les autres RMT/UMT

Colloque cloture RMT FFVT 2025 17
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Une gouvernance participative

L’ORGANE CENTRAL DU RMT ,
=>»Echanges COMITE DE

=>Points d’avancées des axes PILOTAGE
=» Orientations/Décisions

16 STRUCTURES INVITEES
23 PARTICIPANTS EN MOYENNE/COPIL

3 COPIL/AN (16 oepuis 2020) 1 PRESIDENT (ADMINISTRATEUR
CNAOL — PROFESSIONNEL
D’UNE FILIERE AOP)

20/08/2025 Colloque cléture RMT FFVT 2025 18
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Une gouvernance participative

UN TRIO D’ANIMATEURS POUR UNE INTERACTION REGULIERE
LA COORDINATION GENERALE ENTRE LES AXES ET LE COPI

COMITE DE

DES ANIMATEURS DEDIES PAR AXE PILOTAGE
DES GROUPES DE TRAVAIL

VALORISATION
& TRANSFERT
AXE 1
ESM —
e%e FROMAGES AU

GROUPES

o LAIT CRU

TRAVAIL

EVOLUTION

SAVOIR-FAIRE RESSOURCES DES
TRADITIONNEL ET COLLECTIFS

GROUPES S CHANGEMENT

DE
TRAVAIL GROUPES CLIMATIQUE

Oz

TRAVAIL

20/08/2025



Fromages deTerroirs #

-
coe=®

Valorisation des travaux du cycle 2020-2025

Préparation d’un nouveau projet de cycle du RMT pour 2025

20/08/2025 Colloque cléture RMT FFVT 2025 20
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