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Proposer aux filieres une panoplie de ressources pour permettre I'étude des
ecosystemes microbiens et répondre a des problemes technologiques

METHODE D’ETUDE PROPOSEE : LES METHODES « OMIQUES »

4 )

Capacité de ces méthodes a répondre a des questionnements filiéres ?

» Réalisation d’expérimentations sur des terrains tres différents et capitalisation des
études précédentes

— Panoplie de démarches méthodologiques et retours d’expérience

J

ﬂ:apacité a obtenir des résultats utilisables par les professionnels ? \

» Création de ressources numériques et documentaires pour favoriser I'accompagnement
des filieres a la compréhension et I'appropriation des résultats.

» Organisation d’évenements pour sensibiliser et former les professionnels (niveau
national et régional).

» Identification de structures terrain relais pour accompagner les filieres dans la mise en
place d’expérimentation et I'exploitation des résultats

~

(Capacité de ces méthodes a étre utilisées sur toutes les
technologies fromageres ?

» Choix de différentes technologies fromageres pour la réalisation des cas
terrains

\» Implication des filieres dans la construction et I'analyse des essais /

Ressources matérielles et documentaires Ressources humaines

\P Choix de prélevements a différents temps technologiques /

Capacité de ces méthodes a étre utilisées sur le terrain par les
filieres ?

» Mise en place d’un réseau scientifique et technique sur tout le territoire /
Identification de pbles de ressources au niveau régional
» Transfert de compétences 1/- Harmonisation des méthodes , 2-/

\ Formations de structures relais sur chaque terrain

Ressources scientifiques Ressources pour la communication

nt reseal -
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1. Ressources matérielles et documentaires

Outil numérique pour l'autoformation

FROMIC des filieres fromageres de terroir sur les

microbiotes et les méthodes omiques

Objectifs : un outil interactif, évolutif, complet, libre (en ligne sur le site du RMT) pour

— Sensibiliser les filieres aux enjeux des écosystemes microbiens
— Faciliter I'utilisation des méthodes omiques par les filieres

— Accompagner l'autoformation des acteurs (filieres, étudiants, ...) du secteur fromager sur
la thématique des écosystemes microbiens et des méthodes omiques

Outil en cours de
construction




% FROMIC : une premiere version fonctionnelle Fromic

Infographies interactives Quizz
O ° ®
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CHOISIR LA METHODOLOGIE
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Vidéos...

LA VIE D'UNE CELLULE

® Schéma intéractif récapitulatif !
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https://view.genial.ly/611a978cb4ea040dccc25523
https://view.genial.ly/611a978cb4ea040dccc25523
https://view.genial.ly/611a978cb4ea040dccc25523

5‘1‘1'2933 Structure de l'outil Fromic

S'INFORMER SUR LES ECOSYSTEMES | APPLIQUER LES METHODES =

MICROBIENS ET LES METHODES OMIQUESADESCAS
OMIQUES CONCRETS

Organisation qui permet de valoriser I'existant et sert d’organisation pour la connaissance

A DECOUVRIR LORS DES ATELIERS DE CET APRES-MIDI




» DE LA DOCUMENTATION ET DES GUIDES

* Lexique des termes techniques et scientifiques associés aux méthodes omiques

incluant les retours d’expérience des acteurs : En quoi les méthodes omiques sont intéressantes CAS TERRAIN

Utilisation des méthodes omiques
pour répondre aux guestionnements
de filiéres fromagéres

* Livret de résultats et retours d’expérience : Transférer les résultats des essais par territoire en
pour ce type de question ? Quelles limites, points de vigilance ?

« Fromic—Panoplie de démarches : Transférer une panoplie de démarches méthodologiques illustrées

d'exemples, de recommandations et d’informations concretes (aspects pratiques)

Quels nouveaux éléments apportent les méthodes de métagénomique sur les

Eﬁ » DESPRESENTATIONS VULGARISEES : Présentation et/ou ateliers réalisés lors des différents it

» DESVIDEOS : Vidéos explicatives et/ou témoignages

"‘%"iﬁ Introduction

séminaires a destination des professionnels &P rerme

Loed




% 2. Ressources humaines

l@ » |IDENTIFICATION DE CENTRES DE RESSOURCES REGIONAUX : Identification et formation dans chaque région pilote ou
satellite de structures partenaires pour accompagner les filieres a toutes les étapes de leur projet d’expérimentation

= CARTOGRAPHIE DES COMPETENCES T From'\‘c

= DEPLOIEMENT SUR L'ENSEMBLE DU TERRITOIRE ot sur le site du RMT

A retrou

@ > MISE EN RESEAU DES PARTENAIRES SCIENTIFIQUES : Création d’un réseau informel entre les chercheurs de I'INRAE et les

correspondants régionaux scientifiques. = Echanges de pratiques — Maintien en compétences.

@ » MISE EN RESEAU DES PARTENAIRES TECHNIQUES : Maintien de I’'animation de réseau entre les partenaires techniques

- Echanges de pratiques , information sur les projets en cours,... Déja en cours dans le cadre du RMT Fromages de Terroir
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3. Ressources scientifigues

» HARMONISATION DES METHODES ADN SUR TOUS LES TYPES DE TECHNOLOGIES :

Création d’un guide méthodologique

GUIDE

— Harmoniser les pratiques pour le projet et a plus long terme pour les projets PRATIQUE

a venir sur la base de méthodes omiques

» MISE AU POINT DES METHODES UTILISANT L’ARN SUR DES FROMAGES :

—> Accéder aux activités métaboliques des microorganismes
- Développer cette méthode sur des cas terrains

— Mise au point d’un protocole d’extraction de I’ARN

» REDACTION D’ARTICLE SCIENTIFIQUE : Communiquer et faire

reconnaitre les résultats méthodologiques obtenus. Publication dans

International Journal of Food Microbiology 373 en 2022 sur ARN.

pour la réalisation dune
expérience de métabarcoding
ADN & partir d’échantillons de
laits ou de fromages

Intreduction
Partie 1- Prélévement et conservation des échantillons
Partie 2 - Extraction de I'ADN

Partie 3 - Amplification par PCR

Partie 4 - Importance et role des contrdles

Partie 5 - Choix du pipeline bioinformatique

Partie & - Analyse bicinformatique des données

de metabarcoding ADN avec FROGS
Partia 7 - Analyse de la table d'’Abondance
Reférences
Annexes
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International Journal of Food Microbiology 373 (2023) 109701

Contents lists available at ScienceDirect

International Journal of Food Microbiology
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Metatranscriptomics of cheese microbial communities: Efficiency of RNA e
extraction from various cheese types and of mRNA enrichment

Célia Carbonne “', Karine Labadie ”, Corinne Cruaud °, Elodie Brun", Valérie Barbe °,

Christophe Monnet *

* Universite Paris-Saciay, INRAE, AgroParisTech, UMR SayFood, 91120 Palaiseau, France

" Genoscope, Instiut Francois Jacob, CEA, Université Paris Saclay, 2 Rue Gasson Crémiew, 91057 Evry, France.
© Génomique Méabolique, Genoscope, Insitut Frangols Jacob, CEA, CNRS, Universicé Evry, Universiné Paris-Saclay, 91057 Brry, France

ARTICLEINFO ABSTRACT

Microbial communities from chesses contribute to the development of typical arganoleptic properties. Meta-
i tra can be used to provide a global picture of the functioning of these communities. Our
RNA extraction he efficiency of RNA extraction from various cheese types and to evaluate mRNA




ADAMOS" 4. Communiquer aupres des professionnels
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Fromagesu Terroirs ?

ACCUEIL RESEAU FROMAGES DE TERROIRS THEMES DE TRAVAIL v PROJETSDER&D v REALISATIONS v INFOS v

UN RESEAU DE R&D SUR LES '

FROMAGES DE TERROIRS

Retrouver les présentations de la journée:

» DIFFUSION A GRANDE ECHELLE DES RESULTATS DU PROJET ET DES RESSOURCES : Présentation du projet Adamos

Présentation de synthése : Quel nouveau regard sur la microflore du lait au fromage ?

* Via un espace dédié sur le site du RMT : Evenements et supports téléchargeables

Atelier Ba-ba de la métagénomigue et fiche technigue La métagénomigue pour I'étude des fromages

e Liste de diffusion du CNAOL pour les ODG

Atelier Evaluar et comparer |3 diversité microbienne
e Vial'utilisation de I'outil FROMIC e

Poster Levures vivantes
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